
花や植物の美しさを
技術・創造性・感性で魅せる
フラワー装飾作業は、花・植物を素材とした創作活動であり、知
識や技能・技術・デザイナーとしての創造性・感性が求められま
す。花や植物を通じて安らぎや潤いをもたらすことができるのは
大きな喜びであり、生涯の仕事としての誇りを持っています。 

競技概要

第31回 競技課題

支給された花材・素材をもとにブライダルブーケ、骨組み付花束
（スパイラルテクニック）及びサプライズ競技（当日発表）をそれ
ぞれ1点ずつ時間内に制作します。

はさみ

花束

花用ナイフ

基本をおさえたテクニックで、
食卓の演出家に挑む！
レストランサービスの起源は、中世ヨーロッパに始まりました。宮
廷文化を経て成熟し、フランス革命後のレストランから発展して
きました。現代の実生活では、ホテルのメインダイニングから高
級レストランまで、高品位なサービスを提供する場で、優秀な
サービスパーソンが活躍しています。 

第31回 競技課題

課顆1：筆記試験／ブラインドテイスティング／カクテルの作成 
課題2：ファインダイニングにおけるディナータイムサービス 

コーヒーポット&
カップ・ソーサー

デカンタ

シェイカー、カクテルグラス

技能検定職種名（作業名）　フラワー装飾（フラワー装飾作業） 技能検定職種名（作業名）　レストランサービス（レストランサービス作業）

競技時間 4時間（1日）

競技概要 競技時間 1時間50分（1日）

支給された花材・資材をどのように使用するかは競技
者自身が決めます。
技術はもちろんのこと、技術者自身の創造性や感性が
試されます。 

Point おいしい「料理」を提供するには、料理に関する知識や
一般常識が必要となります。
技能グランプリでは、レストランスペースを設け、お客
様を招き、メインディッシュの切り分けやデザートのフ
ランベなどを実際のレストランさながらの状況で行い
ます。サービス時のお客様との会話や洗練された動作
の1つ1つも見どころです。

Point

井上 博登 さん
LIEBE‒LIEBE

フラワー装飾１級を取って欲しいですね！

前回大会 金メダリストからメッセージ！

瀬川 祥史 さん
（株）神戸ポートピアホテル

失敗を恐れずチャレンジしてください！得るもの
の方が多く、成長がチャンスになります！

前回大会 金メダリストからメッセージ！
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フラワー装飾 レストランサービス
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